Die schwarze Verﬁihnmg: Lakritze — ebenso heif3 geliebt wie gehafst ist das
zahe Zeug. Im einzigen Berliner Lakritzladen bietet Ilse Bogel 70 Sorten an

Stifsholz,
Gummu,
Salmiak
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drendreck und Liquiritia, Glycyrrhiza

glabra - keine geheimnisvolle Zauber-

formel, sondern Bezeichnungen fiir
die schwadrzeste Versuchung seit 250 Jahren:
die Lakritze. Von den einen wird sie innigst
geliebt, von den anderen mafRlos gehaf3t. Fiir
leidenschaftliche Liebhaber zeichnet sich
Licht im bisher von Dunkel umgebenen La-
kritzabstinenten Berlin ab. Im Kreuzberger
Geschaft ,Kado", dem ersten und einzigen
Lakritzladen Berlins, tummeln sich seit Sep-
tember die besten Lakritzen Europas. Aus
Italien, Skandinavien, den Niederlanden und
Kasachstan importiert Inhaberin Ilse Bogel
die schwarzen Gummis.

Hemmungslos konnen Lakritzsiichtige bei
llse Bogel ihrem Laster fronen, sich damit
selbst etwas Gutes tun oder anderen ein Ge-
schenk machen. Denn der Name des Lakritz-
ladens stammt aus dem Niederlandischen
und bedeutet ganz einfach Geschenk. Uber
70 verschiedene Sorten und Formen zdhlit
das Sortiment. In tiber einem Dutzend Glas-
bonbonieren und in einzelnen Glasschubla-
den warten die grofSen und kleinen Kugeln,
Katzenkdpfe und Taler auf den Verzehr.

~Am Anfang hatte ich nur den Wunsch
nach guter Lakritze", beschreibt die studier-
te Volkswirtin den Start in die Selbstdndig-
keit. Und die habe sie in Berlin einfach nicht
gefunden. ,Zundchst war alles eigentlich
mehr eine Sofaidee, die plotzlich Realitdt
wurde.” Seit friithester Kindheit gehort die
gebiirtige Ostfriesin zu den. Lakritzsiichti-
gen. Schon die Oma zauberte standig Siil3-
holz aus der Schublade. ,Ein guter Trick, um
bei Kindern die ersten Zahne rauszuarbeiten
und sauberzuhalten®, verrdt die Geschafts-
frau. Um in den Besitz der Kaumasse zu
kommen, war ihr kein Weg zu weit. So se-
gelte sie schon als
13jdhriger Teenagef
per Jolle den weiten

‘fVeg von Emden sffjndfg SE}BhoIz wdhrtes Heilmittel
uber den Dollart QUS der Schublade gegen Hexenschuld

nach Termunten in
der Nahe der holldn-
dischen Stadt Gro-
ningen. Erstrebter Zielort: Eine Drogerie.
wDort gab es die besten aus Lakritz gefertig-
ten Mintedrops weit und breit.”

Die Besucher werden sogleich in die Ge-
heimnisse der schwarzen Verfithrung einge-
weiht und erfahren Erstaunliches. ,,Gewon-
nen aus SiiSholzwurzel und Gummi arab-
icum unter Zusatz von Salmiak ist die Lakrit-
ze ein GenufSmittel mit Tradition.” Bester Be-
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Schon die Oma zauberte

BARENDRECK als Leidenschaft. Ilse Bégel und ein

berger Laden.

weils: Die urkundliche Erwdhnung eines hol-
landischen Lakritzherstellers im Jahr 1813.
Kaum bekannt ist dagegen: SiiSholz gehort
zu den dltesten, schon Jahrtausende vor
Christi Geburt benutzten Drogen. llse Bogel
hat sich eingehend mit den gesundheitli-
chen Vorteilen beschiftigt: ,Damals wie
heute galt das SiilSholz als sehr gutes Arznei-
mittel gegen Husten
und Heiserkeit und
soll sogar ein be-

sein, wirkt aber auch
beruhigend bei Ma-
genproblemen."

Zundchst absolvierte die Emderin in Ham-
burg eine dreijahrige Lehre als Zahntechni-
kerin. Dem Beruf schworte die vehemente
Lakritzliebhaberin jedoch bald ab. Ilse Bo-
gels trieb es von der Waterkant zum Studi-
um der Volkswirtschaft an der Technischen
Universitdt in die Mauerstadt.

Nach dem Studium gab es schlief3lich kein
Halten mehr, wurde die Erinnerung an die
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Teil des Lakritzangebotes in ihrem Kreuz-
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heimischen Mintedrops iibermachtig. Mit
den wirtschaftlichen Voraussetzungen eines
Betriebes durch Studium und Nebenjobs be-
stens vertraut, begab sich die heute 33jdhri-
ge auf die Suche nach einem Existenzgriin-
dungskredit. Weil sich die biirokratischen
Hiirden fiir Ilse Bégel als schier uniiber-
windbar erwiesen, wurde kurzerhand ein
ganz normaler Bankkredit fiir die Geschafts-
grilndung beantragt.

Auf der Suche nach geeigneten Lage-
rungsmaglichkeiten fiir ihre Leckereien stie
[Ise Bogel auf die flinfzig Quadratmeter gro-
Ben Raumlichkeiten mit Ladenzeile in der
Graefestrafde, Angeboten werden neben La-
kritzen auch andere siifSe Leckereien wie Ku-
chen, Kekse und Karamellbonbons. Alles
wird aus kleinen, traditionellen Familienbe-
trieben in den Niederlanden importiert.
Dazu gehOren zwanzig Zentimeter grolSe
Spekulatiuskekse und die holldndischen Ho-
nigkuchen, genannt ,Kantkoeks", die sich
bis zu acht Wochen halten. ,,Aber so alt wer-
den sie in der Regel nicht" weild llse Bogel.
wDaflir sind sie viel zu smakelig".




