Genlisslich beiBit lise
Bdge in ihrem
Laden in Berlin=-
Kreuzberg in eine
einen Meter lange
Lakritzstange. 180
Sorten der SUBholz-
Droge hat sie zu
bieten. Bild: dpa

Gesalzen, scharf und fruchtig-siif3

Ein kleiner Laden in Berlin-Kreuzberg fiihrt das wohl grifite Lakritz-Sortiment Deutschlands

Von dpa-Korrespondentin
Caroline Bock

Kindheit schmeckt fir manche Menschen
nach Lakritz, nach Salmiak-Pastillen und
Salinos vom Kiogk. Das war auch bei Ilse
Bige (39) s0. Thre Gromutter gab ihr {ri-
her SiilBholzwurzeln zum Kauen. Das hatte
Spitfolgen: In Berlin war Bige, die aus
Ostfriesland kommt, lange Zeit vergeblich
auf der Suche nach fhrer Lieblingssorte,
den schwarzen hollindischen Miinzdrops.
Dann erdffnete sie in Kreuzberg ein Fach-
geschift for Lakritz - und das ist wahr-
scheinlich ,einzigartig®, findet zumindest
der Bundesverband der deutschen Siiflwa-
renindustrie.

Durch Deutschland verléiuft nicht nur
rin WeiBwurst-, sondern auch eine Art La-
kritzéquator. Im Norden werden viel lieber
Salmis und Co. gegessen als im Siiden, er-
zihit Bige. ,Da ist es  Birendreck”. . Uber
Belgien, die Niederlande bis hin in den

Norden gibt es Lakritz in Hillle und Fille, -Muscheln, Kugeln oder kleine Totenktipfe,

in Skandinavien ist dabei die salzige Vari-
anle zu Hause. Das Verbreitungsgebiet hat
wohl auch mit dem rauen Klima am Meer
zu tun. ,Lakritz tut dem Hals gut." Noch
heute schmeckt Hustensaft danach.

SFranse tijndrop®, ,hoest anis® und
~pulverfyldd padda® lagern in den unzéih-
ligen Kartons im Hinterzimmer. ,Das ist
teilweise wirklich wie Vokabeln lernen®,
sagt Ilse Boge. Sie weill viel Gber die Kul-
turgeschichte des SfiBholzes, eine schon vor
Christi Geburt bekannte Droge. In
Deutschland wurde der schwarze Saft zum
ersten Mal im 14. Jahrhundert urkundlich
erwihnt, als StiBigkeit kam Lakritz Mitte
des 19, Jahrhunderts auf.

Bei .Kadd®, dem kleinen Laden mit nos-
talpischem Kaufmannsambiente, gibt es
etwa 180 Sorten. Die Kiufer sind im Gro-
ben in zwei Fraktionen geteilt: in Anhiinger
von siilem und von scharfern Lakritz. Jenes
«Erwachsenenlakritz®, zum Beispiel als

treibt einem beim Verzehr den Schweill auf
die Stirn. Aber egal ob siB, salzig oder Sal-
miak: Alles schmeckt ein bisschen wie {ril-
her vom Bidchen.

Auch die alten Lakritzpfeifen - nicht
mehr von Haribo = hat  Kad6* auf Lager.
Wer diese gus seiner Kindheit kennt,
kommt aus dem Westen, hat Boge beobach-
tet. Wer in der DDR aufgewachsen ist, hat
hingegen eine bestimmtie Sorte von La-
kritzstangen im Kopf, diese hat die Fach-
frau aber bei der Recherche nicht mehr fin-
den konnen. Hat sie nicht irgendwann ge-
nug davon? ,Im Gegenteil.” Erst neulich
hat Ilse Bage in der Kiche mit Feigen und
Lakritzsolie experimentiert. Das allerdings
ging schief.

* Kadd - authentic flavours, Graelestra-
l Be 75, 10 967 Berlin; Internet: www . ka-
do.http://de/home him



